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COMPOSICIÓN

SEGURO DE CALIDAD

VENTAJAS

CARACTERÍSTICAS

FUENTE YPROCESO

EMPAQUETADO Y REGISTRO

COMPOSICIÓN DE ÁCIDOS GRASOS

Valor de peróxido: <2 mEq O2/kg Ácidos

Grasos Libres: <2% Antioxidantes:

      BHA/BHT

      Galato de propilo

      Ácido cítrico (bajo demanda)

      Extracto de romero, δ-

      Tocoferol (disponible a solicitud

del cliente)

Estructura: líquido viscoso

Densidad: 900 mg/l

Sabor/olor: pollo suave

Color: marrón

Potenciador del sabor

Energía calórica de alta digestibilidad.

Cantidad considerable de ácidos grasos 

  omega 3 yomega 6

Granel o IBC's (900 kg)

Conservar en un lugar seco, fresco y oscuro.

Vida útil: por determinar

Piel y carne de pollo recién procesada,

suavemente derretida y purificada.

Calidad alimentaria

MUFA 43,56%

Ácido oleico 18:1 n9

Otro

AGS 30,56%

Ácido láurico 12:0

Ácido místico 14:0

Ácido palmítico 16:0

Ácido esteárico 18:0

Humedad:

Energía metabolizable:

AGPI 25,30%

Ácido linoleico 18:2 n6

Ácido linolénico 18:3 n3

Relación omega 6/omega 3

1,57%


1,33%


22,15%


5,34%

4,76%

36,36%

3%

Microbiológico:

Salmonela:  ausente en 25 mg 

S. aureus:  ausente en 0,1 g

Enterobacteriaceae: <10 ufc/ g 

Moldes:  <100 ufc/ g

22,69% omega 6


2,10% omega 3

10,80

>99,5%

<0,5%

±35 MJ/kg = 8375 kcal

MUFA (FA monoinsaturados)

PUFA (poliinsaturados)

SFA (FA saturado)

Libre de contaminantes tales como:

dioxinas/PCB's 

metales pesados 

micotoxinas 

pesticidas

transgénicos

Alérgenos

Grasa:

Ácido palmitoleico 16:1
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